
 

 
 

  
 

 
 
 
 
 

Carte Restaurant et Room Service 
Tous les jours de 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 22h00 

 
 

Restaurant & Room Service Menu 
Every day from 12.00 pm to 2.30 pm and from 7.00 pm to 10.00 pm   



 

 

Entrées 
Starters 

 
 
 
 
 

Velouté du Chef .………..………………............. 16€ 
Chef’s velvet soup 
 
Poire farcie aux noix & gorgonzola,  

rôtie au miel  .............................................. 17€  
Honey roasted pear stuffed with walnuts and gorgonzola cheese 
 
Petits farcis Niçois, concassé de tomates fraîches  

et basilic, mesclun ....................................... 20€  
Stuffed vegetables Niçois style, crushed fresh tomatoes 
and basil, mesclun salad  
 

 
Carpaccio de Saint-Jacques  

et crème de yuzu ..…………………………………………. 25€  
Scallop carpaccio and yuzu cream 
 

Terrine de Foie Gras maison,  

chutney du Chef .................................................... 28€  
Homemade Foie Gras terrine, Chef’s chutney 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE. 



 

Poissons - Fish 

 
Saint-Jacques, chapelure de chorizo à l’orange, 

mousseline de pommes de terre ….………………. 31€   
Scallops, chorizo crumbs à l’orange, creamed potatoes  
 
Daurade en portefeuille, écaille de légumes de 

saison, vierge aux agrumes …...…………..…………. 33€ 
Sea bream in portfolio, flakes of seasonal vegetables, citrus vierge 

 
 

Loup grillé pour 2 personnes* ………….  38€ par personne 
Grilled sea bass for 2 people                  per person 

 
Sole meunière* ………………………..……..….  39€  
Sole meunière 
 

 

 

*Deux accompagnements au choix parmi : polenta, purée de pommes de terre maison et petits légumes  
*Two side dishes of your choice between: polenta, homemade mashed potatoes and baby vegetables 

*NON DISPONIBLE EN ROOM SERVICE / *NOT AVAILABLE IN ROOM SERVICE 

 
 
 

Viandes - Meats 
Burger « Le Duc », au cantal, compotée d’oignons, 

frites de patate douce et sauce maison …...…. 28€   
“Le Duc” burger, with Cantal cheese, onion compote,  
sweet potato fries and homemade sauce 
 
Magret de canard rôti à l’abricot,  

écrasé de pommes de terre aux herbes …..….. 32€ 
Apricot roasted duck breast, mashed potatoes with herbs 
 

Suprême de pintade farci  
aux champignons en ballotine, jus corsé,  

crémeux de potimarron ………………………… 33€ 
Mushroom stuffed guinea fowl supreme, spicy juice, creamy squash 

 
Tataki de bœuf du Chef,  

wok de petits légumes …..……………………… 35€ 
Chef’s beef tataki, wok of small vegetables 

 
 

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.  
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE. 



 

 

 

Pâtes – Pastas 
Gnocchis à la crème de truffe 

Et copeaux de parmesan  …..……..…………….… 24€   
Gnocchi with truffle cream and flakes of parmesan cheese 
 

Orecchiette vongole  

et aubergines confites …...….………………….. 30€ 
Orecchiette with vongole and caramelized eggplant  
 

 

Desserts - Desserts 

 
 
Gaufre chocolat, pommes caramélisées, crémeux 

chocolat blanc et boule de glace  ……..………. 11€   
Chocolate waffle, candied apples, creamy white chocolate  
and a scoop of ice-cream  
 

Fondant au chocolat,  

cœur coulant chocolat blanc  …..……….….…….  11€ 
Chocolate fondant, white chocolate flowing heart 
 

Clémentine rôtie aux épices  …….………………... 11€  
Clementine roasted with spices 

 

Paris-Brest XXL à partager  …..........……. 19€ 
Paris-Brest XXL to share 
 

Assiette de fromages ……….……………………. 16€  
Cheese plate 
 

Glaces et Sorbets ...............................  2.50 €/boule 

Glace : Vanille, chocolat, café   
Sorbet : Framboise, citron, pêche, fraise 
Ice cream: Vanilla, chocolate, coffee  
Sorbet: Raspberry, lemon, peach, strawberry 

 
 
 
 

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.  
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE. 



 

 



 

  



 

La Carte Room Service de Nuit 
Disponible de 22h00 à 04h00 

Night Room Service Menu 
Available from 10.00 pm to 4.00 am 

 

 
 
Baby sardines à l’huile d’olive 110gr………………………………… 14€  

 Baby sardines with olive oil 110gr 
 

Chipirons à l’huile d’olive 110gr…………………………………………. 16€  

 Baby squid with olive oil 110gr 
 

Bocal de risotto poulet aux champignons……………………. 19€ 

Jar of chicken risotto with mushrooms  
 

Bocal de parmentier de bœuf………………….………………………. 22€ 
Jar of beef parmentier 

 

Bocal de parmentier de saumon et cabillaud……………… 22€ 
Jar of salmon and cod parmentier 

 

Ventrèche de thon blanc à l’huile d’olive 110gr…………… 25€ 
White tuna belly with olive oil 110gr 

 
 

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVIC

 


