Carte Restaurant et Room Service

Tous les jours de 12h00 a 14h30 et de 19h00 a 22h00

Restaurant & Room Service Menu

Every day from 12.00 pm to 2.30 pm and from 7.00 pm to 10.00 pm



Entrées
Starters

Velouté du Chef 10€

Chef’s velvet soup

Poire farcie aux noix & gorgonzola,
rotie au Ml Voo 17€

Honey roasted pear stuffed with walnuts and gorgonzola cheese

Petits farcis Nicois, concassé de tomates fraiches

et basilic, MesSClUN ... 20€
Stuffed vegetables Nicois style, crushed fresh tomatoes
and basil. mesclun salad

Carpaccio de Saint-Jacques

el Créme de YUZU ..
Scallop carpaccio and yuzu cream

Terrine de Foie Gras maison,
chutney du Chef .,

Homemade Foie Gras terrine, Chef’s chutney

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE.



Poissons - F/sh

Saint-Jacques, chapelure de chorizo a I'orange,

mousseline de pommes de terre ..ol 31€
Scallops, chorizo crumbs a l'orange, creamed potatoes

Daurade en portefeuille, écaille de léegumes de

Saison, Vierge aux agrumes ..oceeeeeeeeeeeeeeee, 33€
Sea bream in portfolio, flakes of seasonal vegetables, citrus vierge

Loup grillé pour 2 personnes* ............. 38€ par personne
Grilled sea bass for 2 people per person
Sole MEeUNIEre™ . 39€

Sole meuniere

* Deux accompagnements au choix parmi : polenta, purée de pommes de terre maison et petits légumes
*Two side dishes of your choice between: polenta, homemade mashed potatoes and baby vegetables

*NON DISPONIBLE EN ROOM SERVICE / *NOT AVAILABLE IN ROOM SERVICE

Viandes - Meats

Burger « Le Duc », au cantal, compotée d’'oignons,

frites de patate douce et sauce maison .......... 28€
“Le Duc” burger, with Cantal cheese, onion compote,
sweet potato fries and homemade sauce

Magret de canard roti a I'abricot,

écrasé de pommes de terre aux herbes .......... 32€
Apricot roasted duck breast, mashed potatoes with herbs

Supréme de pintade farci
aux champignons en ballotine, jus corseé,

crémeux de potimarron ......ccceeeveceeeeei. 33€
Mushroom stuffed guinea fowl! supreme, spicy juice, creamy squash

Tataki de boeuf du Chef,

wok de petits [égumes .....cooceveeeeiiiiee, 35€
Chef’s beef tataki, wok of small vegetables

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE.



Pates - Pastas

Gnocchis a la créme de truffe

Et copeaux de parmesan V ....ocooececeeeeeeen, 24€

Gnocchi with truffle cream and flakes of parmesan cheese

Orecchiette vongole

et aubergines confites ....oocvvveeiiiiieii, 30€
Orecchiette with vongole and caramelized eggplant

Desserts - Desserts

Gaufre chocolat, pommes caramélisées, crémeux

chocolat blanc et boule de glace V' ....cccoovo... 1€

Chocolate waffle, candied apples, creamy white chocolate
and a scoop of ice-cream

Fondant au chocolat,

coeur coulant chocolat blanc V' oo, 11€
Chocolate fondant, white chocolate flowing heart

Clémentine rotie aux €pices Voo, 11€
Clementine roasted with spices

Paris-Brest XXL a partager V' ..coooeeeveinn, 19€
Paris-Brest XXL to share

Assiette de fromages ....ooovvveeeeceiel 16€
Cheese plate

Glaces et Sorbets ...oovvviociiiiiiiii 2.50 €/boule

Glace : Vanille, chocolat, café

Sorbet : Framboise, citron, péche, fraise
/ce cream. Vanilla, chocolate, coffee
Sorbet: Raspberry, lemon, peach, strawberry

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVICE.



La Carte de 'aprés-Midi - Afternoon Menu
De 14h30 - 18h00 / From 2:30pm to 6pm

Servi uniquement au restaurant - Served exclusively at the restaurant

PLATS

Dishes
Veloite diir Chelv . aimsasississsosivsimI et I i isisssiisisessssisssssssmasisnnin 16 €
Chef’s velvet soup
Poire farcie aux noix & gorgonzola, rétie au miel .......cceerivcuecricnnccnccenrenencn, 17 €
Thin burratina tart, multicolor tomatoes and pesto, on a bed of mesclun salad
Petits farcis Nigois, concassé de tomates fraiches et basilic, mesclun ..........cceeeecuvrunnnne 20 €
Stuffed vegetables Nigois style, fresh crushed tomatoes and basil, mesclun salad
Gnocchis & la créme de truffe et copeaux de parmesan ..., 24 €

Gnocchi with truffle cream and flakes of parmesan cheese

Terrine de foie gras maison, chutney du Chef
Homemade foie gras terrine, Chef's chutney

Burger « Le Duc », au cantal AOP et compotée d'oignons, frites de patate douce

T e Lo e T o
“Le Duc” burger, with Cantal AOP cheese and onion compote, sweet potato fries

and homemade sauce

Orecchiette vongole et aubergines confites ...
Orecchiette with vongole and candied eggplant

DESSERTS

Gaufre chocolat, pommes caramélisées, crémeux chocolat blanc et boule de glace

Choclate waffle, candied apples, creamy white chocolate and a scoop of ice-cream

Fondant au chocolat, coeur coulant chocolat blanc
Chocolate fondant, white chocolate ﬂowing heart

Clémentine rétie aux épices ......cccoceereeueencnees

Clementine roasted with spices

Paris-Brest XXL a partager
Paris-Brest XXL to share

Assiette de fromages
Cheese plate

Glaces et Sorbets .............

16 €

Glace: Vanille, chocolat, café - Sorbet: Framboise, citron, péche, fraise

2.50 € /boule

Ice cream: Vanilla, chocolate, coffee - Sorbet: Raspberry, lemon, peach, strawberry



DISPONIBLEiUEI;Jg)fZgOM SERVICE NOS COCKTAILS

A PARTIR DE 22H

PINA COLADA PORTO RICO

Rhum 4 I'ananas Victoria - Rhum Cubain - Noix de Coco - Citron vert - Ananas -
Féve de tonka - Lacto-clarification
Victoria Pineapple Rum - Cuban Rum - Coconut - Lime - Pineapple - Tonka Bean - Lacto-clarification

CILOYER CIlLUB ETATS-UNIS
— ) Gin Frangais - Liqueur de fleur de sureau - Cordial framboise
PRET A BOIRE French Gin - Elderflower Liqueur - Raspberry Cordial
REARY TQIRRINK LILY WANG CHINE

Vodka 4 la noix de coco - Yaourt - Cordial litchi - Sirop de vanille
Coconut Vodka - Yoghurt - Lychee Cordial - Vanilla syrup

OED FASHIONED ETATS-UNIS

Bourbon - Angostura Bitter - Orange Bitter - Sucre de canne
Bourbon - Angostura Bitter - Orange Bitter - Cane sugar

AMARETTO SOUR ITALIE

Amaretto - Amande BIO - Acide organique
Amaretto - Organic almond - Organic acid

CINEMA ETATS-UNIS

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE Whisky Apple Tennessee - Liqueur de vanille - Beurre clarifié - Popcorn - Cordial Ananas
=u o o e R T T R Apple Tennessee Whiskey - Vanilla Liqueur - Clarified butter - Popcorn - Cordial pineapple
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L a Carte Room Service de Nuit
Disponible de 22h00 a 04h00

Night Room Service Menu
Avarlable from 10.00 pm to 4.00 am

Baby sardines a I'huile d’olive TOgr ... 14€
Baby sardines with olive oil 110gr

Chipirons a I'huile d’olive TTOgr ..o 16€
Baby squid with olive oil 1109r

Bocal de risotto poulet aux champignons.........c.cccoce.... 19€
Jar of chicken risotto with mushrooms

Bocal de parmentier de boauUf ..., 22€
Jar of beef parmentier

Bocal de parmentier de saumon et cabillaud.............. 22€
Jar of salmon and cod parmentier

Ventreche de thon blanc a I'huile d’olive T10gr.............. 25€

White tuna belly with olive oil T10gr

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS.
PRICES ARE NET AND INCLUSIVE OF TAX AND SERVIC



