
    
    

MENU DE MARIAGEMENU DE MARIAGEMENU DE MARIAGEMENU DE MARIAGE    

 
 

 
 

Terrine de foie gras et figue confite,  
Toast de pain d’épice 

 
***** 

 
Queue de langouste flambée au Noilly Pratt  

Et légumes aux senteurs de gingembre 
 

****** 
 

Magret de canard croustillant 
Et son crumble de dragées au parfum d’amande 

Pommes ratte au romarin  
 

****** 
 

Saint Félicien, bouquet de salade à la framboise  
 

****** 
Gaspacho de fraise et menthe fraîche  

A l’émulsion de mascarpone au citron vert 
 

****** 
 

Gâteau Américain 
Ou 

Pièce montée + 15€ par personne 
 

***** 
 

Café - Mignardises 
 

***** 
 

Prix : 110€ 
 
 

 Vin : Côte de Provence Sainte Roseline – Rouge, Rosé, Blanc 
1Coupe de Champagne avec la Pièce montée  
Eaux minérales  


