
 
 

MENU « Renoir » 
 
 
 

Terrine de foie gras et sa confiture de figue à la cannelle, Toasts de pain d’épice 
°°° 

Feuille à feuille de chèvre poêlé aux amandes et légumes grillés 
°°° 

Salade de poulpe et queue de langouste au soja, fraîcheur gingembre et menthe 
 

 
*********** 

 
Filet de loup au beurre d’œufs de lumps  

Fenouil braisé et pommes rattes  
°°°  

Pièce de bœuf aux morilles 
Fleur de courgette farcie et polente montée à l’huile d’olive 

 
************ 

 

 
Assiette de  fromages affinés  

°°° 
Tiramisu aux fruits rouges et citron vert 

°°° 
Tarte aux figues et amandes concassées accompagnée de sa fleur de lait 

 
*********** 

 
PRIX : 55€ 

 
Hors Boissons 
 
 


