27, Sromenade des ._/?"é/efy{éuid-
6000 N e

MENU « Chagall »

Froissé de saumon mariné a I'aneth et citron de fden

ooo

Gnocchi au basilic et pignon pilé a I'huile d’olive

ooo

Saint Jacques poélée au beurre d’algues sur rasidechevre
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Crumble d’agneau aux épices douces et menthe &aich
Légumes de saison

ooo

Aiguillette de volaille au parfum de poivron douxsésame,
Riz basmati au lait de coco

ooo

Millefeuille de rougets et tomates confites au parfde basilic
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Verrine de sorbet verveine et fleur de lait,
Petite Madeleine en Minestrone

ooo

Tarte abricotine au caractere macadamia
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Fondant au chocolat et son velouté de menthe feaich
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PRIX : 42€

Vin : Roseline blanc,rosé, rouge
Eaux minérales - Café



